
 

                
 

„Grünes Oster     Glück“                     
Ostersonntag, 31. März & Ostermontag, 01. April 2024 

 

vegetarisches Oster-Menü 
 

Frühlingsgarten 

Babyblattspinat, Rucola, Römersalat, Radieschen und Frühlingszwiebeln, 

angerichtet an mariniertem Kohlrabi und frittierten Ziegenfrischkäsebällchen, 

begleitet von Zitronen-Bärlauchdressing. 
 

Sauerampfersuppe (gf) 
mit Radieschen, gerösteten Kartoffeln, Meerrettichschaum und Kresse. 

 

Osternester (gf) 
Gebackene Kartoffelröschen mit Schafskäse in einer Panade aus Körner und Saaten,  

grünem und weißen Spargel und Frankfurter „Grie Soß“. 
 

Erdbeertiramisu 
mit Waldmeister-Mascarponecreme. 

 

 
 

veganes Oster-Menü  
 

Frühlingsgarten (gf) 
Babyblattspinat, Rucola, Römersalat, Radieschen und Frühlingszwiebeln, 

angerichtet an mariniertem Kohlrabi und frittiertem Tofu, 

begleitet von Zitronen-Bärlauchdressing. 
 

Frühlingsminestrone 
Mit einer handgeformten Teigtasche, gefüllt mit unserer getrüffelten Tofu-Tomatencreme. 

Nappiert mit Kresse und Bärlauch-Kräuteröl. 
 

Osternester 
Gebackene Kartoffelröschen mit Seitan in einer Panade aus Körner und Saaten,  

grünem und weißen Spargel und Frankfurter „Grie Soß“. 
 

Erdbeertiramisu  
mit Waldmeister-Sojacreme. 

 

54,90 € 
Im Restaurant oder zur Abholung 


