
 

Freitag, 25.12. – Sonntag, 27.12.2026 

 

Liebe Gäste, 

wir freuen uns, auch in diesem Jahr wieder gemeinsam mit Ihnen 

das Weihnachtsfest zu zelebrieren. 

Zu diesem besonderen Anlass präsentieren wir Ihnen 

unsere diesjährige Weihnachts-Karte! 

Für unsere jüngeren Gäste bieten wir selbstverständlich unsere 
Klassiker von unserer regulären Kinderkarte an. 

 

 

Aperitif-Empfehlungen 
 

Rudolphs Boxenstopp 

Unser Weihnachtlich interpretierter Espresso Martini mit unserem Weihnachtssirup 

und gebrannten Mandeln. 

12,90 € 
 

Vermouth di Torino Rosso 

Vollmundiger Wermut mit delikater Süße, frischem Aromen von Orangenblüten & Zitrone 
 und herben Kräuterakzenten. Serviert auf Eis und Zitrone 

5,90 € 



 
Vorspeisen 

Wichtelsuppe (auf Wunsch glutenfrei) 

Aromatische Maronencremesuppe mit gerösteten Kräuterseitlingen 

und Rotkrautstroh. 

8,90 € 
 

Pastinaken-Apfelcremesuppe (vegan & auf Wunsch glutenfrei) 

Mit gerösteten Haselnüssen und Apfelchips 

8,90 € 
 

Knuspergold (glutenfrei & vegan) 

Knusprig frittierte und pikant gewürzte Maisrippchen. 

Begleitet von grüner Kräuteraioli. 

8,90 € 
 

Kumara Fries(glutenfrei & vegan) 

Knusprig, pikante Süßkartoffelpommes mit grüner Kräuteraioli 

8,90 € 
 

Mausohrsalat (auf Wunsch glutenfrei & vegan) 

Feldsalat und Radicchio angerichtet mit karamellisierten Äpfeln, 

Orangen-Chicoréegemüse, Walnüssen, marinierten Ziegenkäsewürfeln (oder 

Tofuwürfeln in der veganen Variante) und Rote Bete-Balsamicodressing. 

12,90 € 
 

Radieschen Vorspeisenvariation (Auf Wunsch glutenfrei & vegan) 

Mit mariniertem Gemüse, Champignons, Möhrenröllchen gefüllt mit Parmesankäse 

und Rosmarin-Chili-Öl, Feigensäckchen mit einer marinierten Kardamomfeige, 

Sesammus und Paprika-Chili-Creme, spanischem Albondigas de queso,  

gebackenem Schafs-Ziegen-Käse in Paprika-Sesamkruste,  

orientalischem Falafel, mariniertem und gebackenem Tempeh,  

unseren sizilianischen Arancini al Parmigiano  

und eingelegten grünen und schwarzen Oliven. 

Begleitet von veganer Aioli, italienischer Pesto, kanarischer Mojo Rojo,  

pikant-orientalischer Dattel-Chili-Joghurt-Creme  

und einer Brot- und Baguettevariation.  

29,90 € 

 



 

Hauptspeisen 
Kastanien-Bergkäsespätzle 

Die Kastanie, bis ins 19. Jahrhundert ein wichtiges Grundnahrungsmittel  

vieler Europäer, verleiht unseren handgeriebenen Dinkelspätzlen ein  

unverwechselbar nussig-weihnachtliches Aroma. 

Serviert mit mild-würzigem Appenzeller Bergkäse,  

karamellisierten Zwiebeln, geschmortem Rotkraut und gerösteten Maronen, 

unserer kräftigen Sauce Espanol und fruchtigem Apfel Chutney.   

27,90 € 

 

Weihnachtsmann  (vegan) 

Winterliches Kastanien-Pilzragout im knusprigen Blätterteigmantel, 

begleitet von geschmortem Rotkohl, Radicchio-Ahornkompott und Portwein-Jus. 

28,90 € 
 

Weihnachtstaler (vegan & auf Wunsch glutenfrei mit paniertem Tofu) 

Kräftig marinierter Seitan knusprig ausgebackenen 

in unserer Körner- und Saatenpanade. Serviert auf Nussbutter-Kartoffelpüree 

mit Flower-Sprouts, sous vide gegartem Topinambur und unserer Sauce Espagnol.  

28,90 € 
 

Lila Schneekugeln (glutenfrei) 

Liebevoll geformte Rote Bete-Kartoffelknödel, gefüllt mit Ziegenhartkäse. 

Begleitet von Wirsingrahmgemüse, karamellisierten Flower-Sprouts 

und Apfel-Meerrettichsoße. 

29,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Desserts 

 

Jingle Bells 

Unser Weihnachtstiramisu mit Kindheitserinnerungen! 

Mit viel Liebe, karamellisierten Walnüssen, Spekulatius, Zimt 

und Lebkuchengewürz. 

9,90 € 
 

Weihnachtsofen 

Quittencrumble mit knusprigen Vanille-Dinkelstreuseln, 

Mascarpone-Zimtcreme und Blutorangensorbet. 

9,90 € 
 

 

Birnenschmaus (vegan & glutenfrei) 

Fruchtig marinierte Birne im Traubensud, gefüllt mit Cashew-Vanillecreme 

und gebrannten Mandeln.  

11,90 € 

 

 

 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit,  

und weiterhin einen gelungenen Jahresabschluss. 


